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Il saluto del Sindaco

È facile cedere alla retorica quando si parla di una manifestazione come il Palio 
del Recioto e dell’Amarone che ha ormai 71 anni di storia, che cresce un anno 
dopo l’altro, e che ha a che fare con tanti aspetti della nostra storia e delle no-
stre tradizioni.

Perché oggi è impossibile parlare della Valpolicella senza pensare al Recioto e 
all’Amarone. Il primo è nato almeno 1500 anni fa, forse di più, ed è diventato il 
simbolo della nostra storia. Il secondo è da qualche decennio il nostro biglietto 
da visita sui maggiori mercati internazionali ed è diventato il simbolo del talen-
to e della passione dei nostri maestri del vino.

Il Palio è come i negraresi, non ama vivere sugli allori. Quest’anno ci accoglierà 
con alcune novità pensate per rendere più confortevole l’esperienza di coloro 
che verranno a trovarci: gli stand saranno dislocati in modo da rendere più spa-
ziosa l’area delle degustazioni e ci saranno nuovi parcheggi per le auto. 

La novità più grossa è però un’altra: quest’anno sarà presentato un prodotto 
che diventerà presto un presidio Slow food: il Recioto invecchiato. Questo lan-
cio è importante e il Ministero del Made in Italy l’ha accreditato tra i 500 eventi 
che in tutta Italia celebreranno quest’anno la festa del Made in Italy. Possiede 
infatti tutte le caratteristiche previste per l’accreditamento: il binomio tra iden-
tità e tradizione, e quello tra eccellenza e sostenibilità.

Un ringraziamento va a tutti coloro che anche quest’anno renderanno possi-
bile questa festa imperdibile: alla nostra grande Pro loco, ai nostri produttori, 
alle associazioni e ai volontari e con loro a tutti i negraresi che con la passione 
di sempre renderanno unici questi giorni di 
primavera. E un grazie speciale agli impren-
ditori che insieme a Slow food hanno speri-
mentato il Recioto invecchiato. Ne sentire-
mo parlare a lungo anche dopo questo Palio.

Auguro a tutti dei bellissimi giorni di festa!

Il Sindaco di Negrar di Valpolicella
Fausto Rossignoli 



Il saluto dell’Assessore al Turismo e Promozione

Cari cittadini e cari visitatori,
sono lieto di darvi il benvenuto alla 71° edizione del Palio del Recioto e dell’A-
marone, la manifestazione maggiormente sentita del nostro territorio, nonché 
una delle più radicate.

Era, infatti, il 1952 quando venne dato avvio a questa kermesse con l’intento 
di celebrare il frutto delle fatiche di tante persone allora impegnate nella diffi-
cile e poco meccanizzata coltivazione della vite. Da lì in poi le generazioni che 
ci hanno preceduto hanno fatto sì che tutti i nostri vini venissero celebrati in 
ogni angolo del mondo e il territorio della Valpolicella conosciuto da un sempre 
maggior numero di turisti, attirati dal paesaggio, dalle testimonianze storiche e 
culturali e dall’accoglienza a loro riservata.

Con l’intento di non trasformare il nostro territorio in una piazza “mordi e fug-
gi”, abbiamo invitato gli amici del presidio Slow Food Verona che per la prima 
volta presenteranno l’ambizioso progetto di valorizzazione del vino passito più 
antico del nostro territorio, il Recioto. Un percorso che è solo all’inizio, arduo, 
ma di ulteriore qualificazione di eccellenza a livello nazionale e mondiale. 

Ringrazio, perciò, tutte le cantine presenti nei vari Comuni della Valpolicella 
Classica, in quanto protagonisti attivi dell’eredità vitivinicola lasciataci e tutti 
coloro che hanno permesso la realizzazione di questa manifestazione a partire 
dalla Pro Loco Negrar di Valpolicella, organizzatrice instancabile dell’evento.

Vi invito a vivere con spirito di comunità e allegria questa edizione del Palio, 
ad esplorare ogni angolo del territorio, e a scoprire i sapori e le tradizioni che 
rendono la nostra terra così speciale.

Buon Palio del Recioto 
e dell’Amarone 2025 a tutti!

L’Assessore al Turismo 
e Attività di Promozione
Maurizio Corso



IMPEGNO E PASSIONE 
PER LA CARNE DAL 1935

Non solo carne di qualità, ma anche salumi,
formaggi e tante preparazioni gastronomiche

Viale Europa, 9
Negrar di Valpolicella (VR)

Tel. 045 750 0372 | spaccio@lanzasrl.com

Rosso CMYK 0-100-100-0  - Pant 032 C
Nero CMYK 0-0-0-100  - Pant Black C
Grigio CMYK 0-0-0-30  - Pant 429 C



RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA

NEGRAR DI VALPOLICELLA

20 APRILE
dalle ore 15.00 alle ore 24.00

21 APRILE
dalle ore 13.00 alle ore 21.00

NOVITÀ 2025
SERVIZIO-NAVETTA

GRATUITO

PARCHEGGI
CAMPO SPORTIVO
E.PACE ARBIZZANO
via Santa Maria

PUNTO DI RACCOLTA PALIO

ZONA INDUSTRIALE
ARBIZZANO
via Venezia

OGNI30 MINUTI

FERMATA CAMPO SPORTIVO/CIMITERO
via Cavalieri di Vittorio Veneto



Il saluto della Presidente Pro Loco Negrar Valpolicella
Benvenuti al Palio del Recioto e dell’Amarone della Valpolicella Classica! 
Anche quest’anno, da sabato 19 a lunedì 21 aprile, si rinnova la tradizione della 
festa più popolare della Valpolicella, giunta alla 71° edizione, con la degustazio-
ne dei vini migliori del nostro territorio nella piazza del capoluogo.
L’organizzazione del Palio è curata dalla ProLoco Negrar di Valpolicella, in col-
laborazione con il Comune di Negrar di Valpolicella e l’Assessorato al Turismo 
e con i patrocini della Regione Veneto e dalla Provincia di Verona. 
 
Il Palio è ormai diventato un evento che richiama persone non solo dalla pro-
vincia di Verona, ma anche da altre regioni e addirittura con la partecipazio-
ne di sempre più numerosi ospiti stranieri: e, anche se gli appuntamenti più 
importanti rimangono quelli enogastronomici, non bisogna dimenticare che 
questo evento è anche l’occasione per scoprire paesaggi e bellezze naturali del 
territorio, oppure per visitare e conoscere le ville rinascimentali e neoclassiche, 
nonché l’ultima ritrovata Villa romana dei Mosaici. 
Al concorso enologico quest’anno partecipano 19 cantine del territorio classico 
che presenteranno i loro vini: Valpolicella Classico, Superiore, Ripasso, Recioto 
e Amarone. Il lunedì di Pasqua sarà premiata la cantina che ha presentato il 
migliore Recioto d’annata.
Infine, è da ricordare una serie di eventi culturali, con musica e teatro, il cui 
calendario è consultabile sul sito del Palio, sui social e sulla stampa.

La Pro loco, rinnovata nel direttivo e grazie al grande impegno dei suoi volontari, 
vuole affermare il Palio come la più importante manifestazione enogastronomica 
della Valpolicella classica, richiamando giovani e meno giovani alla degustazione 
dei vini e dei prodotti locali, ricchezza indiscutibile del nostro territorio. 

Un ringraziamento sincero a tutti coloro che hanno contribuito alla realizzazio-
ne della 71° edizione del Palio: volontari, collaboratori, associazioni del territo-
rio, sponsor, le aziende vitivinicole, l’ammini-
strazione e gli uffici comunali. 
Inoltre, per l’organizzazione del concorso 
enologico, ringrazio l’ente di certificazione 
Siquria e il Consorzio Tutela Vini Valpolicella 
per il loro prezioso aiuto.
Vi aspettiamo numerosi per condividere con 
noi l’amore per il vino, la tavola, e le bellezze 
di Negrar nel cuore della Valpolicella.

La Presidente della Pro Loco 
di Negrar di Valpolicella
Fabrizia Corradi



MION

STUDIO TECNICO 
e di ARCHITETTURA

a (VR) Tel. 045 6020882

ARIANNA MACACCARI
A R C H I T E T T O

cell. 347 0776956    e-mail arianna_macaccari@yahoo.it

DAVIDE SAVOIA
G E O M E T R A

cell. 328 2228619    e-mail dsavoia78@gmail.com

PROGETTAZIONE EDILIZIA, DIREZIONE LAVORI, 
PIANI DI SICUREZZA E CORDINAMENTO, PRATICHE CATASTALI, 

CONSULENZE E ASSISTENZA ATTI





Mercoledì 16 aprile 2025
- Cantina Valpolicella Negrar -

La viticoltura della Valpolicella
tra mercato e cambiamento dei consumi

Giampaolo Brunelli - Presidente Cantina Valpolicella Negrar
Fausto Rossignoli - Sindaco di Negrar di Valpolicella
Daniele Maroldi - Presidente BCC Valpolicella Benaco
Christian Marchesini - Presidente Consorzio Tutela Vini Valpolicella
Fabrizia Corradi - Presidente Proloco di Negrar di Valpolicella
Nicola Mori - Dipartimento di Biotecnologie Universitá di Verona

Giancarlo Vettorello
“Le dinamiche di mercato dei vini rossi”

-Responsabile settore Vitivinicolo Coldiretti Veneto

Andrea Carpi
“I Grandi Rossi: posizionamento e prospettive sui mercati internazionali”

-Founder AC Marketing&trade

Roberto Covallero 
“Verso il riconoscimento di Presidio Slow Food per il Recioto della
Valpolicella”

-Presidente Slow Food Verona

ore 17:30 
Cerimonia di Investitura dei nuovi Cavalieri
del Sovrano e Nobilissimo Ordine
dell’Amarone e del Recioto

Al termine dell’incontro, BCC Valpolicella Benaco offrirà un piatto di risotto preparato dai volontari della Protezione Civile A.I.S. Valpolicella e
della Proloco di Negrar di Valpolicella accompagnato da una degustazione di vini Domìni Veneti offerti da Cantina Valpolicella Negrar

ore 18:15   Saluti istituzionali

IN COLLABORAZIONE CON: CON IL PATROCINIO DI:

Comune di Negrar di Valpolicella

e 

chiusura

Alex Vantini -Presidente Federazione Coldiretti VR

modera

Giorgio Girardi -Responsabile area ortofrutticola Coldiretti VR

relatori



LE CANTINE DEL 

ALDRIGHETTI Lorenzo e Cristoforo 
Soc.Semplice agricola

Via del Muratore, 2 - 37020 Marano di V.lla (VR)
Cell: Mattia 349 7301763 - Cristoforo 349 6369755
aldrighetti@aldrighettivini.it

CANTINA CA’ MATTA

Via Campel, 3 - 37020 Marano di Valpolicella
Cell: 349 6983946 
cantinacamatta@gmail.com

Az. Agricola CA’ DEL MONTE
di Zanconte Luigi e Figli

Loc.Ca’ del  Monte - 37024 Negrar di V.lla (VR)
Tel: 045 7500230
vinicadelmonte@gmail.com

CANTINA VALPOLICELLA NEGRAR

Via Cà Salgari, 2/A
37024 Negrar di Valpolicella (VR)
Tel: 045 6014300
info@cantinanegrar.it

RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA



Az. Agricola CORTE MARTINI  
di Marchesini Pietro

Via Martini, 3 - 37024 Torbe di Negrar di V.lla (VR)
Cell: 348 3232050 
info@cortemartini.it

Az. Vitivinicola CORTE MERCI

Via Jago di Sopra, 5 -37024 Negrar di V.lla (VR)
Tel: 347 2442931
info@cortemerci.it

Az. Agricola FLATIO di Fraccaroli Flavio  

Via Cariano ,20 -37029 S.Pietro  In Cariano (VR)
Tel: 045 7702230 – Cell: 340 2596972
fraccawine@libero.it

LE CANTINE DEL 

RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA

Az. Agricola CRISTINA MURARI

Via San Rocco, 3 – 37024 Negrar di V.lla (VR)
Cell: 339 3906610
cristinamurari92@gmail.com
	 @aziendaagricola_cristinamurari

La Dama

Via G. Quintarelli, 39, 37024 Negrar di V.lla (VR)
Tel: 045 6000728 
info@ladamavini.it



LE CANTINE DEL 

RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA

Soc. Agricola LE BIGNELE  
di Aldrighetti Luigi, Angelo e Nicola

Via Bignele, 4 - 37020  Marano di V.lla (VR)
Tel: 045 7755061 - Cell: 388 4066545
info@lebignele.it - www.lebignele.it

Az. Agricola MIZZON di Perusi Nicola

Via Quar, 23 – 37029 S. Pietro in Cariano (VR)
Tel: 045 7725705 - Cell: 351 7526663
info@cantinamizzon.com

Soc. Agricola MONTE POGNA 
di Aleardo Pigozzi & C.

Via S. Caterina da Siena, 22 
37029 S. Pietro in Cariano (VR)
Cell: 346 5196567
info@montepogna.it

Soc. Agricola LE BANCHETTE    

Via Ledri (snc) - 37022 Fumane (VR)
Cell: Carlo 347 4626115 - Marco 348 3867148 
lebanchettevalpolicella@gmail.com

Az. Agricola LA QUENA di Berzacola Domenico

Via Tovo, 11 – 37024  Negrar di V.lla (VR)
Tel: 045 7501368 - Cell: 349 6204978
laquena@laquena.it



LE CANTINE DEL 

RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA

Az. Agricola F.lli RECCHIA

Via Cà Bertoldi, 30 – 37024  Negrar di V.lla (VR)
Tel: 045 7500584 
info@recchiavini.it

Soc.Agricola SARTORI RINO

Via Calandrine,14 - 37029 San Pietro In Cariano (VR)
Tel: 045 7725172
info@vinisartoririno.it

Az. Agricola SPADA

Via Villa Girardi, 26 - 37029 S.Pietro In Cariano (VR)
Tel: 045 6801468
info@cantinaspada.it

Az. Agricola VILLA CRINE  
di Venturini  Giovanni Battista

Via della Contea, 46 -37029 – Pedemonte (VR)
Tel: 045 7704072 - Cell: 347 3890962
info@villacrine.it - www.villacrine.it

Soc.Agricola TERRE DI GNIREGA 
di Aldrighetti Francesco, Lucia e Luigi

Via Gnirega, 7 -37020 Marano di V.lla (VR)
Cell: Francesco 333 7701122
terredignirega@gmail.com



Via Rionda, 2 - San Peretto
37024 NEGRAR DI VALPOLICELLA (VR)
email: impedile.simeoni@gmail.com

Simeoni Claudio 348 051 5648

Simeoni Fabio 392 238 5958

C TRUZION
IMEON

O
di Simeoni Claudio e Fabio

sncS I
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1953 F.lli Scamperle, Fumane
1954 Zardini Leone, Marano
1955 Cantina coop. Produttori, Negrar
1956 Cantina coop. Produttori, Negrar
1957 Savoia Silvio, Negrar
1958 Conte Rizzardi, Negrar
1959 Speri Sante & Figli, S. Pietro in Cariano
1960 F.lli Dall’Ora, Negrar
1961 Riolfi Fausto, Negrar
1962 Conte Rizzardi, Negrar
1963 Coati Giuseppe, Marano
1964 Quintarelli Giuseppe, Negrar
1965 F.lli Fioravante, Negrar
1966 Fioravante Guido, Negrar
1967 Cantina Sociale Valpolicella, Negrar
1968 F.lli Girelli, Negrar
1969 Zanotti Gastone, Negrar
1970 Zanotti Gastone, Negrar
1971 Zanotti Aldo, Torbe
1972 Righetti Luigi, Marano
1973 Boni Giuseppe, Negrar
1974 Cantina Sociale Valpolicella, Negrar
1975 Conte Rizzardi, Negrar
1976 Quintarelli Giuseppe, Negrar
1977 Marconi & Pigozzi, S. Pietro in Cariano
1978 Boni Luigi, Negrar
1979 Boni Luigi, Negrar
1980 Berzacola Sergio, Negrar
1981 Marchesini Rino, Negrar
1982 Venturi Massimo, S. Floriano
1983 Boni Luigi, Negrar
1984 Marchesini Rino e Conte Rizzardi, Negrar
1985 Boni Luigi, Negrar
1986 Boni Alessandro, Negrar
1987 Boni Alessandro, Negrar

1988 Bussola Tommaso, Negrar
1989 Boni Alessandro, Negrar
1990 Boni Alessandro, Negrar
1991 Cantina Sociale Valpolicella, Negrar
1992 Venturini Massimo, S. Pietro in Cariano
1993 Venturini Massimo, S. Pietro in Cariano
1994 Coati Bruno, Marano
1995 Venturini Massimo, S. Pietro in Cariano
1996 Mizzon Giuseppe, Pedemonte
1997 Mizzon Giuseppe, Pedemonte
1998 Boni Alessandro, Negrar
1999 Begali Lorenzo, Pedemonte
2000 Boni Alessandro, Negrar
2001 Mizzon Giuseppe, Pedemonte
2002 Boni Alessandro, Negrar
2003 Cantina Sociale Valpolicella, Negrar
2004 I Scriani, Fumane
2005 Berzacola Sergio, Negrar
2006 F.lli Recchia, Negrar
2007 F.lli Recchia, Negrar
2008 Cantine Aldegheri, Sant’Ambrogio
2009 F.lli Recchia, Negrar
2010 Mizzon Giuseppe, Pedemonte
2011 Mizzon di Perusi Nicola, Pedemonte
2012 F.lli Recchia, Negrar
2013 F.lli Recchia, Negrar
2014 F.lli Recchia, Negrar
2015 Cantina Valpolicella, Negrar
2016 Villa Crine, Pedemonte
2017 F.lli Recchia, Negrar
2018 Franchini Agricola, Negrar
2019 F.lli Recchia, Negrar 
2022 Cantina Vantorosso, Marano
2023 La Quena, Negrar
2024 Le Bignele, Marano

ALBO D’ORO
DEL CONCORSO ENOLOGICO



Via Chopin, 5 - San Pietro In Cariano (VR)
T. 045 770 2134 -         328 438 3754

Da 30 anni 
ci prendiamo cura 

dei tuoi capelli. 
E anche di Te.
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Il programma del 71° Palio del Recioto e dell’Amarone

Edizione 2025

Programma
71° Palio del 

Recioto e 
dell’Amarone
Edizione 2025

DOMENICA 6 APRILE 2025
h.18.00 presso Chiesetta di San Peretto
“SPETTACOLO C’ERA UNA VOLTA…MORRICONE”
Quartetto d’archi “4Strings”
Info e prenotazione: info@proloconegrardivalpolicella.it oppure al n. 347 1422505

VENERDÌ 11 APRILE 2025
h.20.30 presso la Cantina Valpolicella Negrar
“MUSIC AROUND THE WORLD”
Thomas Sinigaglia fisarmonica e Roberto Zecca sassofoni
Info e prenotazione: info@proloconegrardivalpolicella.it oppure al n. 347 1422505

SABATO 12 APRILE 2025
-dalle h.9:00 alle h.18:00 BY BIKE VALPOLICELLA
Un’esperienza unica per scoprire il territorio su due ruote, 12 cantine
apriranno le loro porte ai ciclisti per degustazioni e visite.
Info e prenotazione: n.346 3202167
info@stradadelvinovalpolicella.it | www.stradadelvinovalpolicella.it
-h.20.30 presso Auditorium di Negrar di Valpolicella, via Cav. Di V. Veneto, 1
L’artista e fotografo Silvano Paiola presenta “Le foreste dell’orso”
Organizzato da Università del Tempo Libero
Info e prenotazione: segreteria@utlnegrar.com | n.3482416951

DAL 13 AL 20 APRILE 2025
h. dalle 15:30 alle 19:00 presso Auditorium Negrar di Valpolicella, 
via Cav. Di V. Veneto, 1
Mostra dedicata a SERGIO STAINO “Cavoli a Merenda” 
Inaugurazione Mostra Domenica 13 Aprile ore 11:00
DOMENICA 13 APRILE 2025
VALPOLICELLA GRAVEL
Evento ciclistico non competitivo 3 percorsi:
93Km dalle ore 7:00
56km dalle ore 8:00
36km dalle ore 9:00
Partenza presso Baita degli Alpini di Negrar, via degli Alpini
Info e prenotazioni: stefania@sportverona.it



2025 Programma
71° Palio del 

Recioto e 
dell’Amarone
Edizione 2025

MERCOLEDÌ 16 APRILE 2025
-h. 17:30 Investitura dei nuovi Cavalieri del Sovrano e Nobilissimo 
Ordine dell’Amarone e del Recioto - presso Cantina Valpolicella Negrar
-h. 18:15 Convegno: La viticoltura della Valpolicella | Tra mercato 
e cambiamento dei consumi. Promosso da Valpolicella Benaco Banca e 
Coldiretti Verona, in collaborazione con: Cantina Valpolicella Negrar, Palio 
del Recioto e dell’Amarone, Proloco Negrar di V.lla, Comune di Negrar di 
Valpolicella, Consorzio Tutela Vini Valpolicella, Università degli studi di 
Verona Dipartimento Biotecnologie. 
Segue risotto preparato dalla Protezione Civile A.I.S. Valpolicella e della 
Proloco di Negrar di Valpolicella, accompagnato dalla degustazione di vini 
Domini Veneti offerti da Cantina Valpolicella Negrar. 

SABATO 19 APRILE 2025

h.15:00 - 1° Torneo minibasket “Palio del recioto memorial Guido Ghedini” 
presso palestra scuole medie di Negrar di Valpolicella, via degli Alpini 2/A

h.17:00 - Inaugurazione 71^Palio del Recioto e dell’Amarone  
Saluto del Sindaco Fausto Rossignoli, dell’Assessore al Turismo e alle Attività 
di promozione Maurizio Corso e della Presidente della Pro Loco Negrar 
di Valpolicella Fabrizia Corradi. Con la partecipazione dei Sindaci della 
Valpolicella e Autorità.

h.17:15 - Esibizione del Corpo Bandistico di Negrar di Valpolicella
h.18:30 - Premiazione Torneo Mini Basket
h.20:00 - Dj Set The Lovers
h.22:30 - Chiusura  Stand Enologici
h.23:30 - Chiusura Stand gastronomici ed espositori

DOMENICA 20 APRILE 2025

h. 10:00 - Apertura stand enogastronomici ed espositori Negrar di  Valpolicella
h. 19:00 - musica con BANKAI 360° Rock Party Band
h. 22:30 - Chiusura stand Enologici
h. 23:30 - Chiusura Stand gastronomici ed espositori

RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA



2025 Programma
71° Palio del 

Recioto e 
dell’Amarone
Edizione 2025

LUNEDÌ 21 APRILE 2025
h.10:00 - Apertura stand enogastronomici ed espositori
h.10:15 - Rito di benedizione del “Vino Recioto”
h.10:30 - Apertura forma Parmigiano Reggiano di Montagna
h.10:30 - Passeggiata “A spasso con Gerardo tra le colline e vigneti della 
Valpolicella”. Partenza dal municipio di Negrar di Valpolicella in collaborazione 
con Università del Tempo Libero e con l’Associazione S-ciapa soche.
Info e prenotazione: info@proloconegrardivalpolicella.it oppure al n. 347 1422505
h.11:00, h.14.00, h 16:00 - IMPARIAMO A DEGUSTARE
Un evento per avvicinare il pubblico al mondo del vino con degustazioni guidate 
da Sommelier AIS dei vini della Valpolicella classica.
Info e prenotazione: info@proloconegrardivalpolicella.it oppure al n. 347 1422505 
(fino ad esaurimento dei posti)
h.17:00 - musica dal vivo con la Band Red Flaminia
h.17:30 - Premiazione concorso Palio In Vetrina
h.18:00 - Premiazione concorso Enologico 71° Palio del Recioto e 
dell’Amarone. A seguire consegna di Attestato di partecipazione ai produttori 
del Recioto “Futuro Presidio Slow Food”
h.18:30 - musica dal vivo con la band Red Flaminia
h. 21:00 - Chiusura Stand Enogastronomici ed espositori
MARTEDÌ 22 APRILE 2025
h.13:30 Corsa ciclistica internazionale per dilettanti “Gran Premio Palio 
del Recioto” organizzata da Valpolicella Best
VENERDÌ 25 APRILE 2025
h.19:30 presso corte Vason, via Umberto I, 14 Negrar di Valpolicella 
Masterclass IGT della Valpolicella Divin Negrar, posti limitati.
Info e Prenotazione: www.divinnegrarvalpolicella.it, info@divinnegrarvalpolicella.it, 
n.366 8326791
SABATO 26 APRILE 2025
Dalle h.9:30 presso mercato cerasicolo, via Dell’Industria, 15 Negrar di 
Valpolicella, DIVIN NEGRAR VALPOLICELLA 2025.
Degustazione itinerante per rivivere la storia del Valpolicella Classico, il 
Superiore, il Ripasso, il Recioto e l’Amarone – Associazione La Vigna.
Info e Prenotazione: www.divinnegrarvalpolicella.it, info@divinnegrarvalpolicella.it, 
n.366 8326791
DOMENICA 27 APRILE 2025
H.10:30 - visita guidata presso le Cave di Prun info: info@prun.it
H.15:00 - visita guidata presso il Forte di Monte Tesoro
info: www.tesorodellalessinia.it

RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA



QUALITÀ ASSOLUTA
AL PREZZO CHE

TI ASPETTI

Vi aspettiamo nello showroom di Via Nassar, 16, 37026 Settimo (VR)



QUALITÀ ASSOLUTA
AL PREZZO CHE

TI ASPETTI

 +39 045 6750350  |  brennerocasestili.it





Pranzi di lavoro • Pizzeria d’asporto
Via dell'Industria, 6, 37024 Negrar di Valpolicella VR

Telefono: 045 6000585 • Lunedì sera chiuso

Viale dell’industria, 8 37024 - Negrar (Verona)

www.hotelvenere-negrar.it

Pizzeria Ristorante

Tel.  045 958 7345 • Cell. 3490850362

Chiuso il lunedì sera - Pranzo di lavoro
Via dell’Industria, 6 - 37024 Negrar di Valpolicella (VR)

Tel. 045 6000585 - Cell. 349 6785462
www.pizzeriadagian.com

37024 Negrar di Valpolicella (VR)
Via dell’Industria, 8

Tel. 0459587345 - 3490850362 - 3496785462
info@hotelvenere-negrar.it
www.hotelvenere-negrar.it



Trattoria a conduzione familiare, nasce come 
osteria nel 1958, dove il nonno dei titolari prepara 
e vende la sua famosa porchetta, dalla quale 
la trattoria prende il nome.
A seguito della recente ristrutturazione nel 2014, 
la trattoria dispone di un ambiente accogliente 
ed elegante, dove poter degustare piatti tipici 
della tradizione locale. Sono disponibili 7 nuove 
camere dal design moderno e accogliente.

Via S. Peretto, 18
Negrar di Valpolicella 

Tel. 045 750 0011
www.trattoriaallaporchetta.it



bar ristorante

Mori (Trento) - Via del Garda, 63
Tel. 046 491 8359 - Cell. 347 950 0292
info@ristorantezurigo.it - info@vecchiamori.it

Via del Garda, 63 - 38065 Mori (Trento)
Tel. 046 491 8359
info@ristorantepizzeriazurigo.com
www.ristorantepizzeriazurigo.com

ZURIGO 
Ristorante-Pizzeria 



ABBIAMO SOLUZIONI ASSICURATIVE E FINANZIARE 
PER OGNI VOSTRA ESIGENZA.

Ci trovate presso il Centro Commerciale Valfiorita
Via Casette 2 - Santa Maria di Negrar

tel. 0457514700  -  http: agenzia.cattolica.it/negrar
negrar@cattolica.it
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PRODOTTI E ACCESSORI
PER ANIMALI

www.hobbypetonline.com

VIA STRADA NUOVA 15, S. MARIA DI NEGRAR (VR)
0457703713 - hobbypetvr@libero.it

Azienda Agricola "La Quena" 
di Domenico Berzacola

Via Tovo, 11 - 37024 Negrar - Verona - Italy

Cantina - Tel. +39 045 7501368 
Abitazione - Tel. +39 045 7501981
Cell. +39 349 6204978

laquena@laquena.it



EFUGIUM
Benvenuti nel 
vostro rifugio

Qui troverai il perfetto equilibrio tra gusto e 
benessere: barrette e shakes proteici per 
ricaricarti, torte fatte in casa per un dolce 
momento di piacere e aperitivi sempre 

accompagnati da cicchetti per chi ama il 
relax con sapore.

Per la tua pausa pranzo*,   scegli tra le 
nostre proposte stagionali: piatti proteici, 

vegani, vegetariani e senza glutine, 
preparati con ingredienti selezionati.

WI-FI gratuito        e 
Workshop

Vieni a trovarci

Tel. 327-7660598
Viale Europa 9A
Negrar di Valpolicella

Seguici!
refugiumnegrar

refugiumnegrar Menù e News
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Qui troverai il perfetto equilibrio tra gusto e benessere: barrette 
e shakes proteici per ricaricarti, torte fatte in casa per un dolce 
momento di piacere e aperitivi sempre accompagnati da cicchetti 
per chi ama il relax con sapore.
Per la tua pausa pranzo*, scegli tra le nostre proposte stagionali: piatti 
proteici, vegani, vegetariani e senza glutine, preparati con ingredienti 
selezionati.

• WI-FI gratuito     • Ambiente Accogliente     • Eventi e Workshop
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• Metano
• GPL Auto
• Autolavaggio 24 h

Self Service
• Bombole GPL
F.lli Degani snc
Servizio AGIP - Via S. Vito, 64 
Negrar (Verona) - Tel. 045 4975088 

4°  4°  ““LOTALOTA“ “ THLONTHLON
SPORT: BOCCE - PING PONG - CALCETTO - BRISCOLASPORT: BOCCE - PING PONG - CALCETTO - BRISCOLA

Inizio il giorno 15/04/2025
Iscrizioni entro il giorno 10/04/2025. 

Info e prenotazioni : 
+39 345 169 8952, +39 329 8005857, +39 349 8749958.

Presso Bar Ferrari di San Peretto
Torneo singolo a 16 partecipanti



ValpolicellaValpolicella

R

IS
TORANTE

Via Malanchini, 2 - 37024 Torbe di Negrar di Valpolicella (VR)
Tel. e fax 045 7500088
www.ristorantevalpolicella.it - e-mail: f.zante@libero.it 
Chiuso lunedì sera e martedì

Ancorato al cuore della 
Valpolicella, dal 1968 il ristorante, 

che ne prende il nome, porta 
in tavola i sapori della nostra terra, 

preparati con fantasia 
e allietati dal buon vino 

delle Cantine locali. 

Alimentari Pasetto Snc
Di Pasetto Renato & C.

specialità salumi e formaggi

Tel. 045 7500438
Piazza Vittorio Emanuele, 42 - Negrar di Valpolicella | 37024 Verona 

pasetto.renato@libero.it



& MORE

VOGLIA DI UN TATUAGGIO?
Ti aspettiamo al VALPO TATTOO

ANCHE DURANTE IL PALIO 2025

NON SAI DOVE?!
Siamo in piazza a negraR,

VIALE MAZZINI 10B
3890458835 - valpotattoo.it

TATTOO
da € 50,00

FABIO
valpo.tatto

o

IL PALIO DEL RECIOTO E DELL’AMARONE CONTINUA

VENERDÌ 25 APRILE 2025
h.19:30 presso corte Vason, via Umberto I, 14 Negrar di Valpolicella 
Masterclass IGT della Valpolicella Divin Negrar, posti limitati.
Info e Prenotazione: www.divinnegrarvalpolicella.it, info@divinnegrarvalpolicella.it, 
n.366 8326791

SABATO 26 APRILE 2025
Dalle h.9:30 presso mercato cerasicolo, via Dell’Industria, 15 
Negrar di Valpolicella, DIVIN NEGRAR VALPOLICELLA 2025.
Degustazione itinerante per rivivere la storia del Valpolicella Classico, 
il Superiore, il Ripasso, il Recioto e l’Amarone – Associazione La Vigna. 
Info e Prenotazione: www.divinnegrarvalpolicella.it, info@divinnegrarvalpolicella.it, 
n.366 8326791

DOMENICA 27 APRILE 2025
h.10:30 - visita guidata presso le Cave di Prun info: info@prun.it
h.15:00 - visita guidata presso il Forte di Monte Tesoro
info: www.tesorodellalessinia.it





Perla Pasticceria
Piazza Vittorio Emanuele II

Negrar di Valpolicella 
0457501126

@pasticceria_perla

Prepariamo delizie per 
colazioni e pausa pranzo

feste private  e celebrazioni  
festività e ricorrenze
catering dolci e salati

 

Perla Pasticceria 
è un laboratorio artigianale di

pasticceria moderna
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RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA

2025

Le attività commerciali del centro storico di Negrar di Valpolicella, 
si sfidano nell’allestire la vetrina del proprio negozio, sul tema del vino

e dell’uva in perfetta sintonia con lo spirito e la tradizione 
del Palio del Recioto e Amarone. 

La gara avrà il suo epilogo il lunedì di Pasqua, quando la giuria rivelerà 
il nome dell’esercizio commerciale che avrà conquistato il podio 

meritando la targa della migliore vetrina 2025. 

Un occasione per rendere più bella e piacevole la manifestazione 
ed attirare l’attenzione di tanti visitatori e concittadini che potranno 

ammirare la fantasia e la bravura dei nostri commercianti.

Elenco dei Negozi di Negrar di Valpolicella partecipanti al concorso:

ANNA & GIUSI ABBIGLIAMENTO - Viale Giuseppe Mazzini, 32

ARCOBALENO ABBIGLIAMENTO - Viale Giuseppe Mazzini, 27

BANTERLE CASALINGHI - Piazza Vittorio Emanuele, 35

CARTOLIBRERIA MION - Viale Giuseppe Mazzini, 56

FOTO OTTICA DAMOLI - Viale Giuseppe Mazzini, 29

FIORERIA GABRIELLA - Viale della Rimembranza, 14

IL FORNO DI ANTONIA - Piazza Vittorio Emanuele, 33

LE RONDINI MERCATO SOLIDALE - Piazza Vittorio Emanuele, 56

MODA INTIMO DI BELLAMOLI TIZIANA - Viale Giuseppe Mazzini, 20

SALUMERIA CAPRINI - Viale Giuseppe Mazzini, 41

SANITARIA SAN MARTINO - Viale Giuseppe Mazzini, 34/A

IL PALIO IN VETRINA



RECIOTO e AMARONE
della VALPOLICELLA CLASSICA

2025

Nell’ambito del 71° Palio del Recioto e dell’Amarone, viene offerta 
l’occasione per meglio conoscere e giudicare i vini della nostra Valpolicella 
Classica. La Pro Loco Negrar di Valpolicella, in collaborazione con 
APR-Assaggiatori Parmigiano Reggiano e la Macelleria Caprini, 
propongono una degustazione in piazza con l’abbinamento di formaggio 
Parmigiano Reggiano di montagna di varie stagionature e Soppressa
al Recioto. 

Le degustazioni avranno luogo Lunedì 21 Aprile 2025, nei seguenti orari:

•  1* degustazione: ore 11.00
•  2* degustazione: ore 14.00
•  3* degustazione: ore 16.00

Esperienza guidata da un sommelier AIS 
ed un assaggiatore APR

PRENOTAZIONI:
Il costo del biglietto è di 25€
Il prezzo comprende anche l’acquisto 
di tasca e calice della manifestazione.
Acquisto su prenotazione 
entro il 18 aprile: scontato a 20€

Per prenotare inviare mail a:
info@proloconegrardivalpolicella.com
oppure al n.347 1422505

IMPARIAMO A DEGUSTARE

INFO:
info@proloconegrardivalpolicella.com
IBAN:
IT03 Q083 1559 6010 0000 0006 997
FB: Proloco Negrar di Valpolicella
IG: Proloco_negrar



È un evento ciclistico NON 
competitivo che si svolge nel cuore 
della Valpolicella, in provincia di 
Verona, con un percorso che si snoda 
attraverso i pittoreschi paesaggi di 
Negrar e delle valli circostanti. La sede 
di partenza ed arrivo sarà presso la 
baita degli Alpini di Negrar. I percorsi 
saranno tre: 36 KM partenza  dalle ore 
9 alle 10 - 56 KM partenza dalle ore 8 
alle 9  - 93 KM partenza dalle ore 7 alle 
8 - Percorribili con bicicletta Gravel, 
MTB ed e-bike. 
SERVIZI INCLUSI: Colazione alla 
partenza - Pasta party finale.

13 Aprile 2025

www.sportverona.it/valpolicella-gravel-2025.html
musseu@sportverona.it - stefania@sportverona.it  

organizza la 

Info ed
iscrizioni:

Valpolicella Gravel

Con il 
Patrocinio 
del Comune 
di Negrar 
di Valpolicella

56 km
36 km
3 PERCORSI:

93 km

Corto

Medio

Lungo

percorso

percorso

percorso

480 m

1.440 m

2.870 m

L'EVENTO 
rientra 
nelle

GIORNATE 
ECOLOGICHE 
PROVINCIALI



ZANOTTI MOBILI
Viale Europa, 9A - Negrar (VR)
CONCEPT STORE

ZANOTTI MOBILI

TROFEO

NNeeggrraarr  ddii  VVaallppoolliicceellllaa
MMaarrtteeddìì  2222  AApprriillee  oorree  1133..3300



25 Aprile 2025 | Ore 19.00
Masterclass “IGT”
della Valpolicella
6 Produttori

Per un approfondimento sul territorio
2 Sommelier

26 Aprile 2025 
Degustazione
Itinerante
6 Tappe

Servizio Bus incluso
33 Cantine

info & 
prenotazioni

divinnegrarvalpolicella.it

organizzato da



@tesorodellalessinia

Il Palio del Recioto e dell’Amarone incontra il Forte

visita guidata 27 aprile 2025  alle ore 15:00
10,00 € ingresso intero 

5,00 € ragazzi sotto i 14 anni

in collaborazione con Pro Loco di Negrar

info e prenotazioni su www.tesorodellalessinia.it

Forte 
Monte Tesoro
rivivi la Storia tra Valpolicella e Lessinia

Via Croce dello Schioppo, 14, Sant'Anna d'Alfaedo VR 



19.04
ORE 15:00 

PALESTRA SCUOLE MEDIE 
Via Degli Alpini, 1 - Negrar di Valpolicella (VR)

1^ TORNEO MINIBASKET
 “PALIO DEL RECIOTO 
MEMORIAL GUIDO GHEDINI”

SABATO 

ubikpallacanestro +39 3516301171

PREMIAZIONE IN
PIAZZA ALLE ORE

18:30!



Un’idea di

14 6 0  -  L’ A r t e  d e l  V i n o  

Comune 
di  Negrar

 di Valpolicella

Villa Romana 
III Sec. d.C.



seguici su

www.valpolicellabenacobanca.it

La Banca 
al servizio

della comunità


